LA RESTAURATION « SPECIALE FETES »

31 Décembre 2009

SUR SON 31
SPAGHETTI BAR
a 20h30

MENU REVEILLON 2009
Menu a 31 € ttc / 52 CHF

Hors boisson

Pas de réservation

Un cadre de Charme
LA MERE MARIE
a 20h30

MENU REVEILLON 2009
Menu « tradition » en féte a 59 € ttc
Hors boisson
FORFAIT SPECIAL
(menu 59 €+ 54 € d’entrée avec cocktail
magique)
= $13/€(/a089 CHE
60 places maximum
Réservation conseillée avec 100 % du
reglement entrée+ resto

Petite terrine de la Mer

*kkk

Les Norvegiennes
Crevettes papillon & saumon fumé
Petits Iégumes au sel de Guérande

Ou

Les Landaises
Creme de foie gras de canard des Landes

Ou

Les Bressanes
Champignons d’automne
Supréme de volaille fermiére

*kk*k
L’Epilogue

La Gourmandise De L’An Neuf
Petites douceurs & Chocolat blanc

Amuses bouche

*kkk

Petite escalope de foie gras poélé en
crolte de noisettes
Fines Tatin de champignons des bois

*kkk

Médaillon de faux-filet de boeuf
Pommes duchesse & fricassée de légumes

*kkk

Trilogie affinée de nos montagnes
Et mesclun

*kkk

L’Epilogue
La Gourmandise De L’An Neuf
Petites douceurs & Chocolat blanc




Spectacle « cabaret » DIVINO SHOW
LE DIVINO — diner spectacle
a 20h30
MENU REVEILLON 2009
Menu gastronomique a 69 €
Hors boisson
FORFAIT SPECIAL
(menu 69 €+ 54 € d’Entrée avec cocktail
magique) = 123 €/ 205 CHF
150 places maximum
Réservation conseillée avec 100 % du
reglement entrée+ resto

La Féerie des lles
LA VILLA
a 20h30
MENU REVEILLON 2009
Menu a 59 €
FORFAIT SPECIAL
(menu 45 €+ 54 € d’Entrée avec cocktail
magique) = 99 €/ 165 CHF
Hors boisson
110 places maximum
Réservation conseillée avec 100 % du
reglement entrée+ resto

Les Mille et une NUITS
LE LOUNGE
a 20h30
MENU REVEILLON 2009
Menu « Les délices de Marrakech» a 51 €
FORFAIT SPECIAL
(menu 51 €+ 54 € d’Entrée avec cocktail
magique ) = 105 € /175 CHF
Hors boisson
90 places maximum
Réservation conseillée avec 100 % du
reglement entrée+ resto

KIR ROYAL
Amuses bouche

*kkk

Feuilleté de foie gras & pain d’épices
Chutney d’ananas

*kkk

Filet de beeuf réti au four
Jus parfumé aux morilles
Fagot de Légumes hivernaux

*kkk

Trilogie affinée de nos montagnes
Et mesclun
*kkk

L'Epilogue
La Gourmandise De L'An Neuf

Amuses bouche

*kkk

Noix de St Jacques a l'orange

Nem de choux chinois
Emulsion de Vinaigre Balsamique

*kkk
Magret de canard en crodte, jus au thym
Légumes hivernaux
*kkk
Trilogie affinée de nos montagnes

Et mesclun
*kkk

L’Epilogue

La Gourmandise De L’An Neuf
Petites douceurs & Chocolat blanc

Les Saveurs de la place JEMAA EL FNA
Assortiment d'amuses bouche du désert

*kkk

Pastilla caramélisée de volaille aux amandes
Zalouk d’aubergine au citron, parfumée au
raz el hanout

*kkk

Tajine de Lotte aux légumes Dar Al-beida
Semoule fine de couscous au beurre salé

*%kk%k

Petites douceurs orientales
&

Carpaccio d'Orange a la fleur d’oranger
Menthe fraiche, amandes, cannelle

*kk%k

Le Thé ala Menthe
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